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Malátából készült házi készítéshez. Manuális üzemmód a

sörszakértők számára, hogy lehetővé tegyék számukra,

hogy önállóan dolgozzanak. Automatikus üzemmód - a

készülék memóriája akár 9 receptet is elmenthet, mindegyik 9

lépésből áll. Intuitív központ a működési paraméterek digitális

kijelzésével. Fűtési hőmérséklet-tartomány: 25 ° C és 100 ° C

között, 0,1 ° C pontossággal. A szivattyú egyenletes és hatékony

keverését biztosítja. A tartály belsejében lévő mérleg (5 literes

mérleg) és a külső mérőeszköz üvegcső formájában (1 literes

mérleg) lehetővé teszi a töltési szint ellenőrzését. Ház AISI 304

rozsdamentes acélból. A fermentort a szivattyútól elválasztó

alsó rész és a vezérlő rész - AISI 304 rozsdamentes acélból.

Csappal felszerelt. Edzett üveg fedél.

Műszaki adatok
Felhasználási terület : Konyha

Feszültség : 230

Hőmérséklet tartomány (°C) : 30°C

Hőmérséklet tartomány (°C) : 100°C

Egységhőmérséklet : Celsius

Fűtőelem : Fűtőbetét

Villanyszerelő szükséges : Nem

Csomagolt per : 1

Magasság (mm) : 780

Átmérő (mm) : 400

Maximális térfogat (L) : 60

Teljesítmény (bemenet) (W) : 3000

Programozható : Nem

Mérés : ø400x(H)780
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